
 

 

前菜

クリームチーズ西京焼き 990円

山菜のお浸しえごまオイル 990円

鯨ベーコン 1100円

本鮪アボカドアヒポキ 1100円

煮穴子棒寿司 1100円

花わさびと炙り鴨 1350円

【税込表記】

サラダ

軽井沢トマトしらすのっけ 1350円

ローストビーフ新生姜サラダ 1760円

かつおと新玉ねぎのサラダ 1760円

ディナーアラカルト



 

刺身 ～三浦直送鮮魚～

刺身盛り合わせ 3800円

五感の鮮魚は三崎港の仲卸直送の目利き品

美味さを引き出した極上の刺身をどうぞ

温物

薬膳赤小鍋 1980円

あさり山菜小鍋 1650円

信州牛と軽井沢トマトのすき煮 1650円

鍋物

信州の山菜と蓼科高原豚の草鍋 ２人前 4800円



 

【信州峯村牛】 

東御市で一貫飼育され、年間75頭分しか出荷されない希少な黒毛和牛
きめ細かい霜降りと和牛らしい確かな旨みが堪能できるサーロインが一押し

～ご注文頂いてから20分前後お時間を頂戴いたします～

鉄板焼

信州峯村牛サーロイン 100g 5500円

信州牛リブロース 180ｇ 3650円

信州牛いちぼ 100ｇ 3300円

しなの地鶏 120g 2750円

揚物

鹿ヒレカツ ナッタードソース 2640円

山菜天婦羅花かご盛り 1980円

信州サーモン レアカツ 1320円

たらの芽クリームコロッケ 1350円



 

蕎麦

二合そば  １～２人前 1540円

五合そば  ３～４人前 3630円

名物にくまぶし

信州峯村牛の特選にくまぶし ２～３人前 8800円

信州牛のにくまぶし  ２～３人前 5500円

戸隠産の地粉で打った手打ちそば薬味をたっぷり添えて召し上がれ

甘味

季節のアイス  （抹茶・いちご・小布施栗）  660円

まずはそのままに、そして好みの薬味と出汁茶漬けで味わって

小丼

ねぎとろしらすのひつまぶし  1650円
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